
Prune & Wallnut Log
プルーン＆ウォールナッツ ログ

有機プルーンと胡桃の旨味が濃厚に詰まった「贅」の極み。

［お勧めはチーズとフルボディの赤ワインで］

１～２mmの厚さに薄くスライスして、切り分けた
ログとチーズをミルフィーユのように何層にも重ね
た後カットしてフルボディーの赤ワインで。
その他洋ナシやりんごにあわせてもおいしくいただ
けます。チーズはヴィンテージチェダーなどくせの
ないナチュラルチーズがお勧めです。チーズのお好
きな方にはブルーチーズやウォッシュタイプとあわ
せるのも面白いかも知れません。
ゆったりとした休日の午後、煎れたての珈琲でいた
だくと「とても贅沢な時間」となることでしょう。

＊未開封時は常温で保存可能ですが、開封後はラップなどで包み冷蔵庫で保管してください。

オーストラリア・パディントンにある［Pastilla Nash］の職人によって手作りされ
た世界の食通に愛される高級フルーツログ。開発したのはPastilla Nash のオーナ
ーでもあるMs Jan Nash( ジャン・ナッシュ女史 )。長年、グルメ番組やグルメ雑
誌にフードエディターとしてレシピを提供したり寄稿したりなどの活動をした後、
2004年に同工房を設立。オーストラリアの大自然が育んだ有機プルーンと高級ク
ルミを主材料に、砂糖・蜂蜜・レモン果汁だけを使用した手作りスイーツ。小麦粉
や卵などを一切つかっていない濃厚な味わいが特徴です。


